
Herzlich willkommen im Gasthof Raben! 
Der Gasthof Raben, erbaut um 1740,  
ist historisch und architektonisch der  
bedeutendste Gasthof in Eschenz. Seit  
vielen Jahren dient dieses Haus der  
Bevölkerung als Stätte der Begegnung. 
 

Lassen Sie die Seele baumeln und genies- 
sen Sie ein wunderschönes kulinarisches 
Erlebnis, mit feinen Getränken und einem 
freundlichen Service.  
 
All unsere Speisen werden, soweit als  
möglich, aus frischen sowie qualitativ  
hochwertigen Rohstoffen zubereitet. Darum  
berücksichtigen wir vor allem Produzenten  
aus der näheren Umgebung 
 

Unsere Motivation:  
Zufriedene Gäste, die  wiederkehren und unseren Gasthof weiterempfehlen, ist unser Ziel.   
 

Besten Dank für Ihren Besuch! 
Familie Arlette & Ueli Byland 

sowie das Raben-Team! 

Restaurant Napoléon 
„Classic trend cuisine“: Feinste klassische Küche mit saisonalen  Angeboten ist unser Motto. 
Die Räumlichkeiten vom Restaurant Napoléon haben wir in den Originalzustand wie anno 
1740 zurückversetzt! 
Geniessen Sie das gemütliche Ambiente des Restaurants mit unserer begehbaren Weinkarte 
und lassen Sie sich durch uns kulinarisch verwöhnen. 
 

Pizzeria Piz Paz 
In der Pizzeria verwöhnen wir Sie mit unseren feinen, frisch aus dem Holzofen zubereiteten 
Pizzas sowie einer saisonalen, gutbürgerlichen Küche.  
 

Hotel Raben 
7 grosszügige Einzel- und Doppelzimmer stehen zur Verfügung. Alle Zimmer sind modern, 
neu und gemütlich eingerichtet. Alle Zimmer sind mit eigener Dusche/WC ausgestattet. Die 
Zimmer sind zum Teil mit eigener Küche ausgestattet. Familienzimmer bis 6 Personen stehen 
zur Verfügung. Hunde sind willkommen. 
 

Besuchen Sie uns im Internet 
Unsere Homepage wird täglich aktualisiert! Einen Ausflug auf unsere Website lohnt sich:  
Sie finden viele nützliche Informationen, wie z.B. die aktuellen Menus und sehr vieles mehr. 



 
 
  

KALTE VORSPEISEN 
 

Vitello Tonnato Fr. 13.50 
Kalbsbraten mit Thonsauce, der italienische Klassiker 
 

Carpaccio vom Rind Fr. 14.50 
rohes Rindfleisch mit Olivenöl und Parmesankäse 
 

Bresaola mit Ruccola Fr. 14.50 
mit Parmesan und Olivenöl  
 

Rauchlachs „Raben“ Fr. 15.50 
feiner Rauchlachs mit frischen Meerrettichschaum, Toast und Butter 
 

SUPPEN 
 

Bouillon Fr.  7.50 
mit Ei oder Backerbsen nach Wahl 
 

Minestrone Fr.  9.50 
feine italienische Gemüsesuppe 
 

Tomatencrèmesuppe Fr. 9.50 
sämige Tomatensuppe 
serviert mit frischem Basilikum 
 

Weissweinschaumsuppe Fr. 11.50 
unsere Haus-Spezialität mit Brot-Croûtons 
 

SALATE 
 

Grüner Salat Fr. 7.00 
gemischte Blattsalate 
 

Gemischter Salat Fr.  8.50 
 

Tomatensalat mit Zwiebeln Fr.  9.50 
 

Tomatensalat „Caprese“ Fr. 13.50 
Tomatensalat mit Mozzarella und frischem Basilikum 
 

Blattsalat mit Fischknusperli Fr. 13.50 
gemischte Blattsalate mit feinen Fischknusperli garniert 
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HAUS-SPEZIALITÄTEN 
 

Rahmspätzli „Maison“ Fr. 19.50 
mit hausgemachten Butterspätzli an feiner Rahmsauce 
und mit Röstzwiebeln  
 
Lasagne „Casalinga“ Fr. 19.50 
feine hausgemachte Lasagne, der italienische Klassiker 
 
Curryreis „Bombay“ Fr. 20.50 
mit Gemüse, Früchten und garniert mit Kokos-Bananen 
 
 

RISOTTO 
 

Pilzrisotto Fr. 19.50 
sämiger Risotto mit Champignons und Steinpilzen 
 
Gemüserisotto Fr. 19.50 
mit feinem Gemüse und Grilltomate 
 
Steinpilzrisotto Fr. 23.50 
sämiger Risotto mit sautierten Steinpilzen 
 
Safranrisotto Fr. 26.50 
sämiger Risotto mit Pouletstreifen Portweinmelone  
 
 

KALTE TELLER 
 

Thonsalat Fr. 15.50 
mit knackigen Salaten garniert 
 
Piz Paz Teller Fr. 21.50 
Bresaola, Rohschinken und Käse 
 
Rabenteller Fr. 22.50 
Salami, Schinken, Rohschinken, Bresaola und Käse, 
mit Salaten, Ei und Spargeln garniert 
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PASTA 
 

Spaghetti Pomodoro Fr. 14.50 
Tomatensauce 
 
Spaghetti Arabiata Fr. 15.00 
Tomatensauce und Peperocini 
 
Spaghetti aglio e olio Fr. 16.50 
mit Knoblauch, Peperocini und Olivenöl 
 
Spaghetti Bolognese Fr. 17.50 
Tomatenfleischsauce 
 
Spaghetti Carbonara Fr. 18.50 
Rahm, Speck und Ei 
 
Gnocchi Gorgonzola Fr. 18.50 
mit Gorgonzolarahmsauce 
 
Gnocchi Alfredo Fr. 19.50 
mit Speck und Champignons an Tomatensauce, überbacken mit Mozzarella 
 
Hausgemachte Ravioli an Tomatensauce Fr. 19.50 
mit Spinat-Ricottafüllung 
 
Hausgemachte Ravioli an Olivenöl Fr. 20.50 
mit Spinat-Ricottafüllung, 
Zwiebeln, Knoblauch, Lauch, Ruccola und Cherrytomaten 
 
Tagliatelle Patrone Fr. 23.50 
mit Steinpilzen an feiner Rahmsauce 
 
Tagliatelle Salmone Fr. 23.50 
Lachsstreifen an feiner Rahmsauce 
 
Tagliatelle Black Tiger Fr. 32.50 
mit Black Tiger Krevetten, Zwiebeln, Knoblauch, 
Lauch und Cherrytomaten an Olivenöl 
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RABEN-SPEZIAL 
auf der Platte serviert zum selber schöpfen 
 
XXL Schnitzel Pommes Fr. 32.50 
300 Gramm Schweinsschnitzel paniert mit soviel Pommes wie Sie mögen 
 
Berner Platte Fr. 32.50 
mit geräuchertem Rippli, Speck, Rindszunge und Wienerli 
auf Sauerkraut mit Salzkartoffeln 
 
Schubkarre voll Gegrilltes Fr. 38.50 
Rindsfilet, Kalbsschnitzel, Schweinsschnitzel und Pouletbrust; 
mit Kartoffelschnitzen, 4 verschiedene Saucen und Grillgemüse 
 
 
 
 
 

NATÜRLICH À DISCRETION 
(Vorbereitungszeit ca. 30 Minuten) 
 
Fondue Chinoise Fr. 48.- 
(ab 2 Personen) 
mit Rindfleisch, Kalbfleisch, Schweinefleisch und Pouletfleisch, 
6 verschiedene Saucen, 
Essiggemüse, Früchte, Buntes Saisongemüse 
Kartoffelschnitze und Reis 
 
Fondue Bourgignon Fr. 48.- 
(ab 2 Personen) 
mit Rindfleisch, Kalbfleisch, Schweinefleisch und Pouletfleisch, 
6 verschiedene Saucen, 
Essiggemüse, Früchte, Buntes Saisongemüse 
Kartoffelschnitze und Reis 
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FLEISCHSPEZIALITÄTEN 
 

Vom Poulet  
 

Pouletbrustschnitzel „Maître“ Fr. 22.50 
mit Kräuterbutter, buntem Saisongemüse und Pommes frites 
 
Pouletbrust-Rahmschnitzel Fr. 23.50 
an feiner Champignonrahmsauce 
garniert mit buntem Saisongemüse und Butternudeln 
 
Pouletgeschnetzeltes „Bombay“ Fr. 24.50 
an fruchtiger Currysauce 
serviert im Butterreisring und garniert mit frischen Früchten 
 
 

Vom Schwein 
 

Panierte Schweinsschnitzel  Fr. 21.50 
mit buntem Saisongemüse und Pommes frites 
 
Schweinsrahmschnitzel Fr. 22.50 
an feiner Champignonrahmsauce 
garniert mit buntem Saisongemüse und Butternudeln 
 
Schweinssteak „Maître“ Fr. 22.50 
mit Kräuterbutter, buntem Saisongemüse und Pommes frites 
 
Schweinssteak „Tessiner Art“ Fr. 23.50 
mit Tomatenscheiben und Raclettekäse überbacken  
und mit Kartoffelkroketten  
 
Schweins Cordon-bleu  Fr. 23.50 
mit buntem Saisongemüse und Pommes frites 
 
Schweins-Piccata „Milanese“ Fr. 24.50 
garniert mit Schinken und frischen Champignons 
mit Tomatenspaghetti 
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FLEISCHSPEZIALITÄTEN 
 

Vom Kalb 
 

Kalbsrahmschnitzel Fr. 31.50 
an feiner Champignonrahmsauce 
garniert mit buntem Saisongemüse und Butternudeln 
 

Kalbgsgeschnetzeltes „Zürcher Art“ Fr. 32.50 
Geschnetzeltes an feiner Champigons-Rahmsauce 
serviert mit Butterrösti 
 

Salimbocca „alla Romana“ Fr. 32.50 
Kalbsschnitzel mit frischem Salbeiblatt und Rohschinken 
mit buntem Saisongemüse und feinem Risotto 
 

Kalbs Cordon-bleu „Raben-Art“ Fr. 34.50 
gefüllt mit Rohschinken und Gorgonzola 
mit buntem Saisongemüse und Pommes frites 
 

Vom Rind 
 

Rindfiletspitzen „Stroganoff“ Fr. 33.50 
Unsere Hausspezialität: Zarte Rindsfilet-Würfelchen  
an feiner Paprikarahmsauce und hausgemachten Butterspäzli 
 

Rindsfilet „Maître“ Fr. 37.50 
mit Kräuterbutter, buntem Saisongemüse und Pommes frites 
 

Rindsfilet „Maison“ Fr. 39.50 
an feiner, rassiger Sauce (Hausrezept) 
mit Butterreis und buntem Saisongemüse 
 

FISCHGERICHTE 
    Vorspeise Hauptgericht 

Knusperli mit Tartaresauce Fr. 12.50 Fr. 20.50 
mit Salzkartoffeln oder Reis Preisaufschlag Fr. 4.50      
 

Forellenfilet „Thurgau“ Fr. 28.50 
in kaltgepresstem Thurgauer Rapsöl gebraten, 
mit bunten Saisongemüse und Kartoffeln serviert 
 

Eglifilet „Müllerinnenart“ Fr. 35.50 
goldgelb in Butter gebraten 
mit Kräuterkartoffeln serviert 
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PIZZE 
 

Unsere Pizzas sind hausgemacht und enthalten keine Konservierungs- und Farbstoffe. Alle 
Pizzas bestehen als Basis aus knusprigem Teig, Tomatensauce, Mozzarella und sind fein mit 
Oregano gewürzt. „Pizzeria Piz Paz: Die Holzofen-Pizza…“ 
 

Margherita Fr. 13.50 
Tomaten, Mozzarella, Oregano 
 

Napoli Fr. 16.- 
Sardellen und Kapern 
 

Prosciutto Fr. 16.- 
Schinken 
 

Funghi Fr. 16.- 
Champignons 
 

Calabrese Fr. 16.- 
Salami 
 

Zia Teresa Fr. 17.50 
Speck, Salami und Zwiebeln 
 

Prosciutto e funghi Fr. 17.50 
Schinken und Champignons 
 

Gorgonzola Fr. 17.50 
Gorgonzola und Zwiebeln 
 

Hawaii Fr. 17.50 
Schinken und Ananas 
 

Florida Fr. 17.50 
Speck, Artischocken und Knoblauch 
 

American Desaster Fr. 17.50 
Speck, Ei und Knoblauch 
 

O sole mio Fr. 17.50 
Thunfisch und Zwiebeln 
 

Vegetariana Fr. 17.50 
Gemüse 
 

Quattro Stagioni Fr. 18.- 
Pilze, Schinken, Artischocken und Peperoni 
 

Calzone (zusammengelegt) Fr. 18.- 
Schinken, Pilze und Ei 
 

California Fr. 18.50 
Schinken, Spargel und Ei 
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PIZZE 
 

Vesufio Fr. 18.50 
Schinken, Sardellen und Knoblauch 
 

Mona Lisa Fr. 19.- 
Rohschinken, Pilze und Sardellen 
 

Capriciosa Fr. 19.- 
Schinken, Pilze, Artischocken, Oliven und Sardellen 
 

Don Urbano Fr. 19.- 
Salsiccia (speziell scharfe Italienische Salami) und Zwiebeln 
 
 

A-Modo-Mio  Fr. 19.50 
Salami, Speck, Peperoni, Oliven, Sardellen und Peperocini 
 

Don Saygi Fr. 19.50 
Rinds-Hackfleisch, Zwiebeln, Peperoni und Peperocini 
 

Pescatore Fr. 20.- 
Meeresfrüchte und Knoblauch 
 

Padrone Fr. 20.50 
Steinpilze und Rohschinken 
 

Gamberetti Fr. 20.50 
Crevetten, Kapern und Zwiebeln 
 

Don Tiziano Fr. 20.50 
Pouletfleisch, Ananas und Curry 
 

Piz Paz  Fr. 21.- 
Rindfleisch und Zwiebeln 
  

Don Camillo Fr. 22.50 
Kalbfleisch, Auberginen und Knoblauch 
 

Peppone Fr. 22.50  
mit Rohschinken, frische Tomatenscheiben, Ruccola und Olivenöl 
 

Salmone Fr. 23.50 
Lachs, Kapern und Zwiebeln 
 

 

Zusatz von Pizza-Zutaten 
+ Zusatz Fleisch, Fisch oder Ei je Fr. 2.- 
+ Zusatz Gemüse oder Pilze je Fr. 1.- 
+ extra mehr Käse Fr. 1.- 
+ Knoblauch, Peperocini                                                                            gratis 
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QUALITÄTSWEINE  
7 DL SPITZENWEINE IM OFFENAUSSCHANK 
 

Weissweine 
 

Mont sur Rolle „Domaine de Crochet“ AOC  1 dl Fr. 6.50 
Michel Rolaz, Rolle 
Schweiz 
 

Chardonnay „Copperidge“ California MO  1 dl Fr. 6.50 
Copperidge Vineyards, Modesto 
USA 
 

Roero Arneis DOCG, MO  1dl Fr. 7.- 
Bonfante & Chiarle, Bazzana 
Italien 
 

Rotweine 
 

Merlot del Ticino „Selecione d‘Ottobre“ DOC   1dl Fr. 6.50 
Fratelli Matasci, Tenero 
Schweiz 
 

Rioja „Castroviejo“   1dl Fr. 6.50 
Tempranillo 
Bodegas Pastor Domeco, Aldeanueva de Ebro 
Spanien 
 

Shiraz-Cabernet „Corroborees“   1dl Fr. 7.- 
Selection Vinus Vita, Schweiz 
Australien 
 

Cabernet Sauvignon „Cien y Serro   1dl Fr. 7.50 
Vina La rosa, Rapel Valley 
Chile 
 

Sardasol Reserva DO, MO   1dl Fr. 8.- 
Tempranillo, Cabernet, Merlot 
Bodega Virgen Blanca, Lerin 
Spanien 
 

Amarone della Valpolicella classico DOC, MO   1dl Fr. 12.50 
Corvina, Rondinella, Molinara 
Tenuta Villa Giardi, San Pietro in Cariano 
Italien 
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WEINE IM OFFENAUSSCHANK 
5 DL WEINE IM OFFENAUSSCHANK 
 

Weissweine 
 1 dl 2 dl 3 dl 5 dl 
 

Lambrusco (süss) 3.40 6.80 10.20 17.- 
 

Trebianco Bianco Toscana 3.80 7.60 11.40 19.- 
 

Féchy 4.30 8.60 12.90 21.50 
 

Arenenberger Müller x Thurgau 4.10 8.20 12.30 20.50 
 
 
 

Roséweine 
 

Oeil de Perdrix 4.- 8.- 12.- 20.- 
 
 
 

Rotweine 
 

Merlot del Piave 3.60 7.20 10.80 18.- 
 

Montepuliciano 3.80 7.60 11.40 19.- 
 

Barbera d’Asti 4.- 8.- 12.- 20.- 
 

Chianti Classico DOC 4.- 8.- 12.- 20.- 
 

Primitivo Salento 4.- 8.- 12.- 20.- 
 

Dôle du Valais 4.20 8.40 12.60 21.- 
 

Iseliesberger 4.20 8.40 12.60 21.- 
 

Eschenzer Pinot Noir 4.20 8.40 12.60 21.- 
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MINERALWASSER UND FRUCHTSÄFTE 
 

Offenausschank: 
 2 dl. 3 dl. 5 dl. 
Orangensaft 3.80 5.10 6.80 
Cola Cola, Sprite 3.- 3.70 5.20 
Rivella rot, Fanta 3.- 3.70 5.20 
Ice Tea , Mineralwasser 3.- 3.70 5.20 
 
Flaschen: 
 
Henniez grün  7.5 dl 8.50 
Henniez grün / blau  5 dl 6.50 
Henniez blau, Coca Cola / light / Zero  3.3 dl 4.40 
Rivella grün  /blau  3.3 dl 4.40 
Schweppes Tonic Water  2dl 4.10 
Schweppes Bitter Lemon  2 dl 4.10 
San bitter   0.95 dl 4.- 
Süssmost  3.3 dl 4.20 
Traubensaft rot  2 dl 4.10 
Chinotto  2 dl 4.80 
 

BIERE 
 

Stange / Panaché Haldengut  3 dl 3.80 
Herrgöttli  2 dl 3.30 
Kübel Haldengut  5 dl 5.30  
Flasche Lager  5,8 dl 5.60 
Calanda Senza (alkoholfrei)  3.3 dl 5.- 
Erdinger Weizenbier  5 dl 6.60 
Suure Moscht (trüb / klar / akkoholfrei)  5 dl 5.90 
 

WARME GETRÄNKE 
 

Kaffee, Espresso, Schale, Tee   3.80 
Doppelter Espresso   5.50  
Capuccino   4.40 
Latte Macchiato   5.20 
Ovomaltine, Schokolade (Dampferhitzt)   3.30 
Coretto Grappa   6.50 
Apfelpunsch alkoholfrei   3.50 
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Was Sie vielleicht noch nicht wissen 
 

Pizzeria Piz Paz 
- 7 Tage geöffnet 
- Saisonale, gutbürgerliche Küche  
- Feine, preiswerte und reichhaltige Mittagsmenus 
- Unsere Mittagsmenus werden täglich auf unserer  Homepage publiziert 
- täglich frisch hausgemachtes Brot 
- Für unsere kleinen Gäste haben wir ein Spielzimmer in unserem Gasthof eingerichtet 
- jeden Freitag ab 19.00 Uhr Kinderkino im unserem Kinderparadies 
- Take away von unseren Pizzas 
 
 

Restaurant Napoléon 
- 5 Tage geöffnet 
- Klassische Trend-Küche mit saisonalen Angeboten 
- Jeden Tag feiner 3-Gang Business-Lunch 
- Unser Mittagsmenu wird täglich auf unsere Homepage publiziert 
- Am Abend: Gastro-Taxi für Napoléon-Gäste 
- Begehbare Weinkarte 
 

Wertung 
Total: 74 

 Küche: 20 

Beschrieb 
Tolle Lage direkt am See. Stattlicher Gasthof in ländlichem  
Ambiente mit kulinarischen Klassikern. Das begehbare  
Weinstübchen liegt praktisch am Platz, eine animierende  
Weinkarte für die ganz persönliche Wahl. 
 
Gastroführer „guide-bleu.ch“ Ausgabe 2009 
 
 

Hotel Raben 
- 7 grosszügige Einzel- und Doppelzimmer 
- Alle Zimmer sind modern, neu renoviert und gemütlich eingerichtet 
- Alle Zimmer sind mit Dusche/WC sowie Radio/TV ausgestattet 
- Internetzugang (LAN & WLAN) 
- Zimmer sind zum Teil mit eigener kleiner Küche ausgestattet 
- Familienzimmer bis 6 Personen stehen zur Verfügung 
- Hunde sind willkommen 
- Gastrosuisse Hotel Category C3: Gehobener Beherbergungsbetrieb  
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Was Sie vielleicht noch nicht wissen 
 

Bankette / Partyservice 
 

Wir empfehlen uns für Ihren Anlass: 
 

- ob Firmen- oder Familienanlass; 
- ob Apéro oder Diner; 
- ob „Beinschinken mit Kartoffelsalat“ oder ein „exklusives Gourmet-Menu“; 
- ob Partyservice oder bei uns im Gasthof Raben; 
- ob unsere Pizzeria Piz Paz, das Restaurant Napoléon oder unser gemütlicher Speisesaal; 
 

In unserem Gasthof finden Sie die passenden Räumlichkeiten und ein feines Menu für 
jedes Budget. 
 

Gerne beraten wir Sie bei einem persönlichen Gespräch. Wir helfen Ihnen dabei, Ihren 
Anlass zum Erlebnis zu machen. 
 

Unser Platzangebot 
Restaurant Napoléon   Gruppen bis   30 Personen 
Pizzeria Piz Paz   Gruppen bis   80 Personen 
Speisesaal    Gruppen bis   40 Personen 
Terrasse    Gruppen bis 120 Personen 
 

Menuvorschläge 
Besuchen Sie uns im Internet: Auf unserer Homepage haben wir für Sie bereits 
Menuvorschläge vorbereitet. 
 

Zahlungsarten 

- Visa 
- Eurocard MasterCard 
- Postcard 
- EC direkt (electronic cash) 
- American Express 
- Diners Club 
- WIR (50%, Gruppen ab 6 Personen nach Vereinbarung) 
- Reka Checks (100%!) 
- Schweizer Lunch Check 
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Was Sie vielleicht noch nicht wissen 
 

Öffnungszeiten 
Restaurant Napoléon: 
Mittwoch – Samstag 11.00 Uhr – 14.00 Uhr 
 17.00 Uhr – 24.00 Uhr 
Sonntag 11.00 Uhr – 24.00 Uhr 
 
 
Pizzeria Piz Paz: 
Montag – Samstag 11.00 Uhr – 14.00 Uhr 
 17.00 Uhr – 24.00 Uhr 
Sonntag 11.00 Uhr – 24.00 Uhr 
 
 

Öffnungszeiten Pizza-Kurierdienst 
Pizza-Lieferdienst 

nach Hause 
Mittwoch – Samstag 17.00 Uhr – 22.30 Uhr 
Sonntag 17.00 Uhr – 21.30 Uhr 
 
Unsere Pizzas sind auch Zuhause ein Hit: 
Bestellen Sie doch unsere feinen Holzofenpizzas bequem nach 
Hause. Verlangen Sie unsere Kurier-Karte bei unserem Service. 
 
 

Obligatorische Fleischdeklaration 
Rindfleisch Schweiz, Argentinien, Brasilien 
Kalb-, Schweinefleisch Schweiz 
Poulet Schweiz, Ungarn 
Wild Schweiz, Italien 
Lamm Neuseeland, Australien 
 
Fleisch, das nicht aus Schweizer Produktion stammt, kann mit Hormonen, Antibiotika oder 
antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 
 
 

Preise 
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken. Alle Preise sind inklusiv 7.6 MwSt. 
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